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LE DEPARTEMENT

MENU SEMAINE 36

Toute |'équipe de la cuisine mutualisée des colléges et le diététicien conseil vous proposent ces menus et
vous souhaitent un excellent appétit !

lundi 4 septembre 2023 mardi 5 septembre 2023

Melon brodé bio .
Pastéque bio [

aaaaaaaaaa

Pizza au fromage des chefs

Filet de poisson meuniere Sauce créme et saumon
Bolognaise des "Eleveurs de |'Tsére" et fomates

~
fraiches locales @

Petits poisau jus v
Carottes bio braisées FEi® Spaghetti bio au beurre
Camembert bio P
Petit-Suisse nature Saint-Marcellin bio =
™ s
Fruits bio 24 Panaché de compotes bio “...

jeudi 7 septembre 2023 08/09/2023 100% bio et/ou local

Macédoine Salade de tomates bio_ 4
\ AN N "
Salade de betterave bio Concombre bio a la cr‘eme
Terrine de légumes Salade verte bio mimosa g
Rati de veau local au jus # Cordon bleu bio
Filet de poisson sauce oseille CEufs bio florentine ==
Pommes grenailles Poélée de légumes bio
Epinards bio a la créme ==
Verchicors bio 1% Tomme de Croé bio pma
Emmental bio Bleu du Vercors bio ===
v Brownies bio des chefs
Fruits bio
Visa du Responsable de la cuisine mutualisée des colleges, Visa de la Diététicienne,

Visa du Chef d'établissement,

Production locale

Production bio EDEDOEErE%

EN CUISINE

* ce plat contient du porc

{2 I e

Production bio locale Niveau 2




